
Zuppe —Suppen —Soups 
 
Zuppa del Giorno         
Tagessuppe 
Soup of the day         Tagespreis 
         
Zuppa di Pesce                                  
Fischsuppe 
Fish soup          €25,90                               
 
Zuppa Alfio´s                                  
Alfio´s suppe mit Cannellini Bohnen, Kakaobohnen, Kastanien, Pilzen 
und gehobelten Trüffel  
Alfio's soup with Cannellini beans, cocoa beans, chestnuts, mushrooms 
and shaved truffles 
                  €24,90 
Antipasti —Vorspeisen – Appetizers 
 
Ostriche Gillardeau 
Austern Gillardeau 
Oysters Gillardeau         Stück   €6,90 
 
Polpo Alfio´s  
Oktopus auf Violetta Kartoffelpüree                                    
Octopus	on Violetta mashed potatoes 
           €26,90 
Tataki di Tonno alla Siciliana  
Sashimi-Thunfisch-Tataki mit Orange, zitrone, Avocado & WasabiMaio 
Sashimi tuna tataki with blood oranges, lemon ,avocado & WasabiMaio 
           €28,90 
 
Duetto di Tartare di tonno e salmone con senape e aneto 
Thunfisch- und Lachstatar im Duett mit Senf und Dill  
Duet of tuna and salmon tartare with mustard and dill 
           €29,90 



Antipasti —Vorspeisen – Appetizers 
                                             
Carpaccio di Tonno con Capperi, Olive e Teriyaki-Maionese 
Thunfisch-Carpaccio mit Kapern, Oliven und Teriyaki-Mayonnaise 
Tuna carpaccio with capers, olives and teriyaki-mayonnaise 
            €26,90                                     
 
Carpaccio con Stracciatella, Maionese al tartufo, rondelle di Tartufo 
Rindercarpaccio mit Burratacreme, Trüffelmaionese und Trüffel 
Beef carpaccio with burrata cream, Truffle mayonese and truffles	
                                     €26,90 
 
Tartare di Manzo Alfio´s.  
Rinder Tatar  
Beef Tatar  
                                   €29,90 
 
Vitello Tonnato      
Vitello Tonnato mit Thunfisch-Kapernsoße und Wachteleier 
Slices of Calf’s fillet with tuna caper sauce and quail eggs 
           €23,90 
 
Uovo poché con spuma di Patate e Tartufo  
pochiertes Ei mit Kartoffelschaum und gehobelten Trüffel 
Poached egg with potato Foam and truffle     
                   €24,90	
Burrata di Bufala con Datteri e Funghi                 
Lauwarme Büffel Burrata mit Dattelntomaten und Kräuterseitlingen  
Lukewarm buffalo burrata with cherry king	oyster	mushrooms	
           €24,90 
 
Parmigiana Alfio´s 
Gratinierte Aubergine mit Pecorinokäse  
Eggplant au gratin with pecorino cheese 
           €20,90 



PASTA —Nudelgerichte —Noodles 
 
 
Tagliolini neri Alfio´s con ragú di calamari e scampi 
Schwarze Tagliolini Alfio´s mit Calamari-Scampiragout 
Black tagliolini Alfio´s with calamari and scampi ragout 
           €23,90 
 
Tagliolini neri con astice e oro 24 carati 
Schwarze Tagliolini mit Hummer und Blattgold 
Black tagliolini with lobster and gold leaf 
           €49,90 
 
Tortellacci ripieni di ricotta di buffola e spinaci con Burro e Salvia 
Tortellacci gefüllt mit Büffel-Ricotta & Spinat, mit Butter und Salbei 
Tortellacci stuffed with buffalo-ricotta & spinach, with Butter and Sage 
           €24,90 
 
Tortelli ripieni con ragout di Manzo su schiuma di Parmigiano  
Tortelli mit Rinderragout gefüllte auf Parmesanschaum  
Tortelli stuffed with beefragout on parmesan foam  
           €28,90 
 
 
Tagliolini al ragú bianco Tartufato su crema di formaggio  
Tagliolini mit getrüffeltem weißem Ragout auf Frischkäsecreme 
Tagliolini with truffled white ragout on cheese creme 
           €22,90 
 
 
 
 
 
 
 



 
PASTA —Nudelgerichte —Noodles 
 
Paccheri alla Norma 
Paccheri mit Auberginen und Ricotta 
Paccheri with eggplants and ricotta cheese 
           €22,90 
 
Paccheri con Tonno e menta 
Paccheri	mit	Thunfisch	und	Minze	
Paccheri with Tuna and mint 
           €26,90 
Paccheri con Orata  
Paccheri	mit	Dorade	
Paccheri with bream 
           €26,90 
 
Linguine alle Vongole Veraci  
Linguine mit Venusmuscheln  
Linguine with clams  
           €27,90 
 
Linguine alla Carbonara Siciliana   
Linguine Carbonara mit Salsiccia   
Linguine Carbonara with salsiccia  
           €22,90 
 
Risotto Carnaroli con Battuta di Tonno e Limone 
Risotto Carnaroli mit Thufisch carpaccio und Zitronenzesten 
Risotto Carnaroli with Tuna and Lemon zest 
           €29,90 
 
 
 
 



Pesce-Fisch-Fish 
 
 
Orata alla Griglia 
Gegrillte Dorade 
Grilled sea bream  
           €36,90   
 
Tonno Alfio´s 
Thunfischsteack nach Alfio´s Art 
Thunasteack Alfio´s  
           €45,90   
 
Halibut Alfio´s 
Heilbutt mit Zitronenschale, Sauerrahm und Petersilien-Olivenöl 
halibut with lemon zest, sour cream and parsley oil 
           €40,90 
 
Salmone ai limoni di Sicilia 
Wild Lachs mit sizilianischen Zitronen   
Salmon with Sicilian lemons 
           €39,90 
 
Gamberoni (Tigre) alla Liparese 
Gegrillte Scampis (Tiger) nach Liparischer Art  
Grilled prawns (tiger) on liparese way  
           €49,90 
 
 
Pollame —Hähnchen —Chicken   
 
Petto di pollo di campagna alla palermitana 
Maishähnchenbrust nach Palermo Art auf sizilianischer Zitronensoße 
Corn chicken on Palermo way with Sicilian lemon sauce 
           €28,90 



Agnello —Lamm —Lamb 
 
Carre´ d’Agnello 
Lammkarree mit Kräuterkruste und Rotweinsoße 
Rack of lamb with a herb crust and red wine sauce 
           €45,90                                                                                    
Vitello —Kalb —Veal 
 
Filetto di vitello mit kastanien und Porto su letto Di Crema di Patate 
Kalbsfilet mit Kastanien und Portwein auf Katoffelpüree 
Veal fillet with chestnuts and port wine on mashed potatoes 
           €42,90 
Fegato di Vitello al Burro e Salvia 
Kalbsleber mit Butter und Salbei  
Calf liver with butter and sage 
           €36,90  
Guanciale di Vitello Alfio´s 
Geschmorte Kalbsbacke Alfio´s 
Braised veal cheek Alfio´s 
           €39,90 
                                                                                                       
Manzo —Rind —Beef 
 
Filetto di Manzo alla griglia ( Iowa Beef Packers US-Beef )  
Premium Rinderfilet vom Grill  
Premium grilled beef fillet  
 
           €59,90 
Rib Eye 
Premium Rib-Eye-Steak  
           €49,90 
 
 
 



Contorni - Beilagen - Side Dishes 
 
Insalata Mista 
Wildkräutersalat  
Mixed salad         €9,90 
 
Patatine fritte con Tartufo  
Hausgemachte Pommes mit Trüffel  
Home made Fried potatoes with truffle        €16,90 
 
Patatine fritte  
Hausgemachte Pommes  
Home made Fried potatoes             €9,90 
 
Patate al forno con Tartufo  
Ofenkartoffeln mit Trüffel  
Baked potatoes with truffle          €16,90 
 
Purè di Patate   
Kartoffelpüree 
Mashed potatoes                               €9,90 
 
Verdure miste alla griglia  
Gegrilltes gemischtes Gemüse  
Grilled mixed vegetables       €12,90 
 
Contorni di Stagione 
Saison Beilage                                €12,90 
Season side 
 
Bei Fragen zu Unverträglichkeiten und Allergenen wenden Sie sich 
an unser Servicepersonal. 


